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Mardi 19 avril 2011

Pachamanca

Tous les élèves de la classe de 2TH1 remercient Madame Morel d’avoir rendu cette soirée possible.



Menú

Primero

Chupe de Camarones
Ceviche de dorada

Segundo

Anticuchos de corazón de pato
Rocoto Relleno
Ají de gallina

Postre

Postre tierno de quinua con chocolate negro peruano
Sorbete de piquillos quemados en fuego de leña con toque de limón

Menu

Entrée

Soupe de crevettes
Ceviche de daurade

Plat principal

Anticuchos de cœur de canard
Piment rocoto farci
Poule au  piment

Dessert

Gâteau tendre de quinoa au chocolat noir péruvien
Sorbet de poivrons piquillos grillés au feu de bois avec une touche de citron


